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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis tingkat persediaan yang 

efisien pada bahan baku beras yang menggunakan metoda EOQ (Economic 

Order Quantity). 

Objek penelitian ini adalah Bubur Ayam Pon Djaya yang berlokasi 

di Pulomas, Jakarta Tmur. Data diperoleh berdasarkan catatan yang 

disimpan oleh Bubur Ayam Pon Djaya selama periode Agustus 2017 

hinnga Juli 2018. Data yang digunakan dalam penelitian ini adalah : bahan 

baku beras yang dibeli selama periode Agustus sampai dengan Juli 2018, 

data bahan baku beras selama periode Agustus 2017 sampai dengan Juli 

2018, data biaya pemesanan dan biaya penyimpanan, dan juga frekuensi 

pembelian. Analisis dilakukan dengan menggunakan metoda EOQ, safety 

stock, reorder point, dan persediaan maksimum dalam periode Agustus 

2017 sampai dengan Juli 2018. 

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa kebijakan bahan baku 

beras sebagai bahan baku utama pada Bubur Ayam Pon Djaya dinilai 

kurang efisien dan tidak optimal. Berdasarkan hasil perhitungan pada 

penelitian ini yang menggunakan metoda EOQ agar bahan baku yang 

dipesan lebih efisien dan optimal yaitu sebanyak 5.098,5 liter beras selama 

periode Agustus 2017 sampai dengan Juli 2018. Dengan menerapkan 

metoda  EOQ,  Bubur   Ayam  Pon   Djaya   bisa   menghemat   sekitar Rp 
5.265.000 biaya  persediaan selama  periode Agustus 2017 sampai dengan 
Juli 2018. 

Kata Kunci : Economic Order Quantity (EOQ), Reorder Point 

(ROP), Safety Stock (SS). 
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EFFICIENCY ANALYSIS OF RICE INVENTORY USING 

ECONOMIC ORDER QUANTITY (EOQ) METHOD 

(A Case Study on Bubur Ayam Pon Djaya) 

 
ABSTRACT 

 
This study aims to analyze the efficient level of supply of rice raw 

materials using the EOQ (Economic Order Quantity) method. 

The object of this research is Bubur Ayam Pon Djaya which is located 

in Pulomas, Tmur Jakarta. The data were obtained based on records kept 

by Bubur Ayam Pon Djaya during the period August 2017 to July 2018.The 

data used in this study were: raw materials for rice purchased during the 

period August to July 2018, data on raw materials for rice during the period 

August 2017 to July 2018. July 2018, data on ordering costs and storage 

costs, as well as the frequency of purchases. The analysis was carried out 

using the EOQ method, safety stock, reorder point, and maximum inventory 

from August 2017 to July 2018. 

The results of this study indicate that the policy of raw rice as the main 

raw material for Bubur Ayam Pon Djaya is considered inefficient and not 

optimal. Based on the results of calculations in this study using the EOQ 

method so that the raw materials ordered are more efficient and optimal, 

namely as much as 5,098.5 liters of rice during the period August 2017 to 

July 2018. By applying the EOQ method, Bubur Ayam Pon Djaya can save 

around Rp 5,265. 000 inventory costs for the period August 2017 to July 

2018. 

Keywords : Economic Order Quantity (EOQ), Reorder Point (ROP), 

Safety Stock (SS). 

 


