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ANALISIS PENGENDALIAN PERSEDIAAN BAHAN BAKU 

ROTI PADA LIE MARIANA BAKERY JAKARTA TIMUR 

 
ABSTRAK 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui bagaimana perhitungan 

persediaan bahan baku secara konvensional dan secara metode EOQ (Economic 

Order Quantity) serta mengetahui perbandingan efisiensi persediaan bahan baku 

antara perhitungan perusahaan (konvensional) dengan metode EOQ. 

  Penelitian ini menggunakan jenis penelitian deskriptif pendekatan 

kuantitatif, yang dihitung menggunakan softwere Quantitative Method (QM) 

V4. Populasi dari penelitian ini adalah data persediaan bahan baku yaitu tepung 

terigu dan gula pasir yang dimiliki oleh Lie Mariana Bakery dari bulan Januari 

2018 sampai Desember 2018. Teknik pengumpulan data menggunakan riset 

lapangan untuk memperoleh data persediaan bahan baku. 

  Hasil penelitian membuktikan bahwa perhitungan persediaan bahan baku 

menggunakan metode konvensional lebih besar dibandingkan dengan 

perhitungan menggunakan metode EOQ. (2) perhitungan menggunakan metode 

EOQ lebih efisien dibanding menggunakan metode konvensional. 
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ANALYSIS OF INVENTORY CONTROL OF RAW 

MATERIALS FOR BREAD AT LIE MARIANA BAKERY 

EAST JAKARTA 

 

ABSTRACT 

 This study aims to find out how to calculate raw material inventories 

conventionally and the EOQ (Economic Order Quantity) method and find out the 

comparison of raw material inventory efficiency between company (conventional) 

calculations and EOQ methods. 

 This research uses a descriptive quantitative research approach, which 

is calculated using the Quantitative Method (QM) V4 softwere. The population of 

this research is the raw material inventory data which is wheat flour and 

granulated sugar owned by Lie Mariana Bakery from January 2018 to December 

2018. The data collection technique uses field research to obtain raw material 

inventory data. 

 The results of the study prove that the calculation of raw material 

inventory using the conventional method is greater than the calculation using the 

EOQ method. (2) calculations using the EOQ method are more efficient than 

using conventional methods. 
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